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LE VIN
Propriétaire - Marque / Domaine
EARL LA FONT DE NOTRE DAME - Domaine la Font de Notre Dame
Appellation
AOC Cotes du Rhone
Type
Rouge
Millésime
2022
Cépages
Grenache noir 60%, Syrah 30%, Carignan 10%
EN BREF
Nombre de cols :2500 Rendement : 45 hi/ha &ge moyen des vignes : 30ans
Densité de plantations 3800 pieds/ha
PRESENTATION
Terroir

Lesvignes qui composent ce Cotes du Rhéne se situent sur différentes
Villages : Sablet, Séguret (Vaucluse 84) et Roquemaure (Gard 30). Cette
diversité conféere au vin son inimitable particul arité.

Vinification
Traditionnelle en cuve béton
E’:O(; ‘i\']"f avec remontage, délestage, régulation des températures, oxygénation et
= NOTRE courte maceration
DAME Elevage
100% cuve béton
CONSEILS

| CATES DURHOIE

Potentiel de garde
A boiredans|'année, 2a3 ans, 3a5 ans
Aspect visuel
Ce vin rouge profond.
Au nez
Belle palette aromatique sur les fruits noirs, I’ olive noire et les épices.
En bouche
En bouche, il est équilibré avec des tanins souples, et beaucoup de rondeur.
Lafinale s achéve sur des saveurs de garrigue.
Accords gourmands
Apéritif, volailles grillées, barbecue, tapas
SPECIFICATIONS
Teneur en alcool: 14 % vol.
Allergenes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait

R

INTER RHONE



mailto:lafontdenotredame@orange.fr
http://www.lafontdenotredame.fr/

DOMAINE
1z

N FONT
' = NOTRE

DAME
Labels viticoles: Haute Vaeur Environnementale
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DONNEES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: 6 ha
Age moyen des vignes: 30 ans
Volume de production: 20 hL
Sucrerésiduel: 2.21 g/l
pH: 3.75
Aciditétotale: 3.11 g/l
SO2 free: 25 mg/L
SO2 total: 76 mg/L
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