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CÉPAGES : Grenache noir : 70%, Syrah : 25% Mourvèdre : 5%, 

TYPE Rouge  
Production : 3500 bouteilles  
Age moyen des vignes : 60ans  
Densité de plantations 3300 pieds/ha  
 
TERROIR : Exposé sur des coteaux sud-ouest en bordure du Rhône, le sol est composé de galets de 
quarts roulés et d'argile rouge Les vignes sont composées de vieux grenache en forme de gobelet, 
associées au Mourvèdre et Syrah plus jeunes. Lieu-dit : Maillac.  
Superficie : 6 Ha  
 
VINIFICATION : Les vendanges se font à la main. La vinification traditionnelle en cuve béton avec 
remontage, délestage, régulation des températures, oxygénation et macération 

 
ELEVAGE 100% en cuve béton  
 
SPÉCIFICATIONS Volume de production : 20hl 
Degrés : 14.5%  
pH : 3.72 

Sucre résiduel (g/l) : 0.89 

 
Note de dégustation : Ce vin présente une robe sombre et intense aux reflets carmin. Le nez est 
puissant sur des arômes de fruits noirs, d’épices et de poivre. La bouche présente une belle su-
crosité enveloppés par des tanins droits. La finale se prolonge sur des notes de fève de tonka et de 
framboise. 
Garde : 5/7 ans 

Accord : Magret de canard, fromages persillés, fondant au chocolat 

Conditionnement : Bouteille 75 cl 
Label agricole : Haute Valeur Environnementale 
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